





ORE 20,30 - Aperitivo Ostriche di Portonovo - Frittelline di Baccala - Verdurine
Olive ascolane del Ristorante LA VILLA di Appignano del Tronto
Mousse di Stoccafisso con cappero fritto su crostone di pane di Serafino
Spumante Brut Fazi Battaglia

ORE 21,00 - Cena

I PROFESSIONISTI DELLO STOCCO
A Tavola:

Dalle Cucine dell'Excelsior La Fonte

hef RAUI - BALLARINI [STORANTE
Chef PAOLO BIACIUCCI RISTORANTE HOT!
Chef CORRADO BILO' TRATTORIA LA MORI
Chef PAOLO  BINI PEVERIERI TRATTORIA LA(‘ANT]NETA
Chef IDEALE CARINI RISTORANTE PASSETTO
Chef CARLOR. CARLONI
Chef GINA CECCARELLI

hef AD ; o€ RIS RAD
~ Chef AD W SI RISTORANTE FORTINO NAPOLEONICO Portonovo
Chef UMBERTO POLVERINI RISTORANTE GINO
Chef DANILO TORNAFOGLIA OSTERIA )
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