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STOCCAFISSANDO 2021

XXIV Edizione

Giovedl 28 ottobre 2021

Ristorante La Fonte - See Bay Hotel, Portonovo di
Ancona

Care socie e cari soci,
ho il piacere di comunicarvi che 1la XXIV edizione di
Stoccafissando si svolgera giovedli 28 ottobre 2021.

Un’edizione riservata a soci e familiari, in numero di
uno per ogni socio.

“torniamo a vivere”

programma

ore 18:45 - ritrovo e gran buffet

ore 19:45 - saluti, introduzione e relazione del
Presidente

ore 20:05 - presentazione del 1libro “L’Olandese
d’Ancona e lo Stoccafisso”

ore 20:30 - intrattenimento musicale:

Con il Soprano

Jessica Nuccio

ore 21:00 - inizio conviviale

La sala dove si svolgera il buffet sara chiusa alle ore
19:40 e si  proseguira nell’Auditorium  Selinunte
dell’Hotel.

Si raccomanda, quindi, la massima puntualita.

Il Presidente
Pericle Truja

Il presente programma potra subire variazioni o0 essere
modificato per cause di forza maggiore indipendenti dalla
nostra volonta.
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Menu

cocktail pre-dinner
Delizie del mare e ostriche della CO.PE.MO.
Latticini del territorio della Ditta Sabelli
Norcineria del Salumificio del Conero

La cantina:Moroder Monteacuto
Brut Rosé

Primo piatto
Lo stringozzo Dalmy della Cantinetta del Conero
lo stoccafisso all’anconitana preparato dai ristoranti

Carotti- Gino- La Moretta- L'Arnia del cuciniere
La cantina: Azienda Laila Libenzi Corinaldo
Verdicchio dei Castelli di Jesi Doc 2016 Poggio Casalta”
Rosso Conero Doc2019 ““ Zizzero”

dessert
“Rossini “
della Pasticceria Picchio-Loreto

La cantina: Moroder Monteacuto

Bianco nero Moscato naturale

After dinner: Mistra e Amaro Sibilla
Distilleria Varnelli s.p.a. - Muccia

Prodotti da forno: Panificio Lucci Alberto - Ancona



